Cena Biodinamica

Bianzane, 29 Marza e 2000

Altavilla
di Anna Bertala
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per informazioni e prenataziani:

Anna: 0342 72 03 55 Lucia: 335 7377 032

menu’ a prenatazione obbligatoria
entro il 1S marza 2010
DI CARNE VEGETARIAND
- Salumi e verdure saott’alio - Sfarmatino di verdure can verdure

- Risofto mantecatao allo sott’olio
"spettinata” - Risotto mantecato allo

- Fettuccine di farina e farra al “spettinata” (con brodo vegetale)
ragout di carne - Fettuccine di farina di farra al ragout

- Ballita mista can patate e carate di verdure
- Formaggi - Quiche di verdure

- Crostata rustica di mele can - Farmaaai
farina di farro - Crostata rustica di mele con farina di

farro

| prodotti usati sono esclusivamente biodinamici e biologici.

Saostenitari
Il prezzo del menu e di 38€ vini

compresi ed acqua kmO. Vini La Tarre
www.la-tarre.ch
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LA TORRE

Una parte del ricavata sara devaoluto in solidarieta.

Canfetture
0asi Galbusera

aOZ‘errs 5 WWw. gal[t?tll?é‘rgganca com 0

Gulbusond Bianea

¢ : A fine serata, su prenaotazidife, sara paossibile
I acqmsfare un sacchetto di prodotti biodinamici contenente:
GWIQ fettuccine di farro: S00qgr

Riso shiancato: 1kg Associaziane

Caciotta pavese: 500g :
marmellata fichi e salvia: 90qgr Mare N\aynrum
W\W\W.maremaiarum.arg

marmellata uva e menta: 90qgr
Melanzane in olio extra-vergine: 280qr

CENA@MOREMAIORUM.ORG




